Offenausschank Weisswein

Federweiss 2010 p. Grendelmeier Zizers 10cl Fr. 5.00

Rebsorte. weiss gekelterter Pinot Noir
passt zu: Biindner Capuns, Salat oder Spargelgerichten

Féchy AoC, Testuz, Treytorrens 20dl Fr. 8.40

Rebsorte: Chasselas
passt zu: Aperitif, gegrilltem Fisch, weissem und schwach gewdirztem Fleisch, Kédsespezialititen

New Age 2010 valentin Biachi, Argentinien 20cl Fr. 7.00
Rebsorte.: Malvasia, Sauvignon blanc
passt zu: Aperitif

Gespritzter Weisswein Glas Fr. 6.00

Offenausschank Rotwein

Malanser Blauburgunder 2010 von Salis (GR) 10cl Fr. 5.00
Rebsorte. Pinot Noir (Blauburgunder)

Botonero 2008, valtelina (1) 10cl Fr. 4.80
Rebsorte.: Nebbiolo
Terra bella 2009, Ascona (T1) 10cl Fr. 4.80

Rebsorte.: Merlot 100%

Offenausschank Prosecco

Prosecco Spumante, sylvoz VsAQ 10cl Fr. 7.00
Cantina le colture (I)
Rebsorte: Prosecco

s'Traumli (Holundersaft mit Prosecco) 10cl Fr. 8.00

1/> Liter Weisswein

Riesling Sylvaner 2009 p. Grendelmeier Zizers 50cl Fr. 24.00
Rebsorte. Riesling und Sylvaner gekreuzt
passt zu: Aperitif, Pilzgerichten, Kdseplatten, einheimischem Fisch

Aigle AOC grand vin Vaudois Obrist SA Vevey 50cl Fr. 23.00

Rebsorte.: Chasselas
passt zu: Aperitif, gegrilltem Fisch, weissem und schwach gewtirztem Fleisch, Kasespezialititen
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1/2 Liter Rosé

Federweiss 2010 p. Grendelmeier Zizers

Rebsorte. weiss gekelterter Pinot Noir
passt zu: Blindner Capuns, Salat oder Spargelgerichten

1/2 Liter Rotwein

Malanser Blauburgunder 2010 von salis (GR)
Rebsorte: Pinot Noir (Blauburgunder)

Laubawy Bio 2008 A.Boner-Liechti, Malans (GR)
Rebsorte: Leon Millot

Dole Aoc, Mathier, Salgesch (VS)
Rebsorte: Pinot Noir, Gamay

Botonero 2008, valtelina(l)
Rebsorte.: Nebbiolo

Amarone Premium Cami 2007 / 08 della Valpolicella ()
Rebsorte: 70 % Corvina, 25 % Rondinella, 5 % Molinara
passt zu: rotem Fleisch, Wild, Pilzgerichten und Késeplatten

Rioja Bordon Crianza 2007 poca (E)
Rebsorte.: Tempranillo und Garnacha

50cl

50cl

50cl

50cl

50cl

50cl

50cl

Ausbau: 12 Monate im mehrjéhrigen Barrigues aus amerikanischer Eiche

Prosecco

Prosecco Spumante sylvoz VSAQ (1)
Cantina le colture (I)
Rebsorte: Prosecco

75cl

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Flaschenwein rosé Graubiinden

Schiller 2009 Pp. Grendelmeier, Zizers
Rebsorte: Roséwein aus Pinot Noir- und Chardonnaytrauben
passt zu: Antipasti, Blindner Pizokel, mit Basilikum gewdirzte Speisen
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70cl

Fr.

24.00

25.00

30.00

20.00

23.40

40.00

24.60

37.20

39.00



Flaschenwein weiss

Graubiinden

Malanser Pinot Blanc 2010 von Salis AOC
Rebsorte: Pinot Blanc (Weissburgunder)
passt zu. Aperitif, Spargeln, Gefliigel und weissem Fleisch

Waad

St. Saphorin 2009 Roche Ronde AOC
Jean et Pierre Testuz S.A.,

Rebsorte.: Chasselas,

Ausbau: Stahltank

passt zu. Aperitif und leichten Sommervorspeisen

Spanien
Basa Blanco 2009 Rueda DO
Telmo Rodriguez

Rebsorte: Verdejo 50%, Viura 40%, Sauvignon Blanc 10%
passt zu: jeder Gelegenheit

Italien

Pinot Grigio Trentino 2008/2009 Endrizzi oC

Rebsorte:Pinot Grigio, Ausbau: Edelstahl — Tanks
passt zu: Fisch, hellem Fleisch, Gefiligel und Kése

Argentinien

New Age 2010 valentin Biachi, Argentinien
Rebsorte.: Malvasia, Sauvignon blanc
passt zu: Aperitif

Flaschenwein rot
Graubiinden

Maienfelder Blauburgunder 2008 mohr
Rebsorte. Pinot Noir (Blauburgunder)

Blauburgunder Spatlese Barrique 2009 aoc
Malans, von Salis

Rebsorte. Pinot Noir (Blauburgunder)

Ausbau: 8 Monate in franzdsischen Eichenbarrigues
passt zu: Fleisch- und Tejgwarenspeisen
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75cl

75dl

75l

75cl

75cl

70cl

70cl

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

49.00

39.00

32.50

36.50

25.00

55.00

57.00



Tessin

Genestrerio 2009 poc Agriloro
Rebsorte.: Merlot 100%
passt zu. Aperitif, Vorspeisen, einfache Gerichte oder zwischendurch

Spanien
Finca Antigua Crianza 2008 La Mancha
Rebsorte.: Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah

Rioja Cantos de Valpiedra 2007 / 2008 Tinto Cosecha
Rebsorte: Tempranillo

Ausbau: 12 Monate in Eichenholzbarriqgues

passt zu: Wild, dunklem Fleisch, Pasta

Osterreich

Zweigelt Follikberg 2008 Kollwentz, Burgenland
Rebsorte: Zweigelt

Ausbau: In dreijjghrigen Barriques

passt zu: Grillgerichten, Schweine- und Lammfieisch.

Italien
Barbera d'Alba 2007 poc vy

Sandrone Luciano Barolo
Rebsorte: 100% Barbera Ausbau. 12 Monate in Fassern aus
Ausbau: franzdsischem Eichenholz und 9 Monate auf der Flasche.

Rosso dei Notri Frascolla 2009

Tua Rita, Toscana IGT

Rebsorte: 60% Sangiovese, 30% Merlot, 10% Syrah

Ausbau: 9 Monaten im Stahltank, danach 3 Monate im Barrigue.

Barbicone 2007 Sasso Bucato Toscana IGT YY

75cl

75cl

75cl

75l

75cl

75cl

75cl

Rebsorte: 80% Sangiovese, 20 %, Colorino, Cannaiolo, Ciliegiolo, Giacomino

Ausbau: 12 Monate in franz. Barriques und weitere 10 Monate auf der Flasche

passt zu.: Wild sowie Grilladen

Sommarovina Sassella 2007 valteliina Superiore DOCG YY
Mamete Prevostini

Rebsorte: Nebbiolo

Ausbau: 12 Monate im Barriques

passt zu: kraftigen Fleischgerichten
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75cl

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

40.50

40.50

42.00

52.00

70.20

43.30

67.50

58.00



